Selskabsmenuer 2025 Slotshotel

Menuerne er forslag, der kan tilpasses efter saeson og individuelle gnsker.

Hors d’oeuvres a 35,-

Skaldyrssalat toppet m. arstidens grgnt

Tunmousse toppet m. kapers og arstidens grgnt

Vagtelzeg m/hjemmergrt urtemayonnaise toppet m. arstidens grgnt
Paté m/cornichoner toppet m. arstidens grgnt

Lakserillette toppet m. arstidens grgnt

Parmaskinke m/ dijoncreme og syltede rgdlgg, toppet m. arstidens grant

Forretter

Lakserillette m/saesonens friske urter

Rimmet laks m/citronaioli, redbede chips & friske urter

Skaldyrssalat m/friske urter

Helleflynder toppet med hel jomfruhummer + 40,-

Zrtecreme & kammusling m/ngdder og abler + 40.-

Smg@rdampede hvide asparges m/sauce mousseline + 40,- (kun sommer)
Arstidens suppe m/ tilbehgr (gazpacho, srte, Hokkaido, jordskok, svampe)

Mellemretter a 75,-

Anderillette anrettet m/syltede grgntsager

Paté m/syltede cornichoner

Friterede risottokugler m/ chilimayo, skovsyre og friske urter
Pastrami af grisemgrbrad, trgffelmayo, balsamico og syltede lgg

Hovedretter

Langtidsstegt culotte af ungkveeg m/arstidens grgntsager anrettet pa puré samt
rgdvinssauce eller kalveglace

Unghanebryst m/gulerodspuré, arstidens grgntsager samt sauce

Oksetykstegsfilet anrettet pa leje af gulerodspuré m/ristede svampe, grentsagstimbale og
madagaskarpebersauce

Oksemgrbrad m/ristet haricots verts, rgdlgg & svampe, kartoffelfondant og rgdvinssauce
+50,-

Andebryst m/bagte grgntsager, selleripuré, sma smgrdampede kartofler samt vildtsauce
+30,-

Krondyr pa leje af selleripuré anrettet m/fyldte portobello svampe, kartofler, bagte
glaserede gulergdder, hertil vildtsauce (kun i saeson) +50,-

Mellemret a 75,-
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Arstidens sorbet
Udvalg af europaeiske oste m/ honning marineret ngdder & abrikoser
Fritteret brie m/arstidens syltede beer

Dessert

Gateau Marcel m/vanilje parfait, karamel & friske baer
Lys chokolademousse m/marengs, friske baer & vaniljeis
Pannacotta af jordbezer el. vanilje, friske baer & crumble
Isfragelité m/coulis & friske baer

Pavlova m/ mascarponecreme & friske baer
Cheesecake m/ lime & friske baer

Bgrnemenu 1-6 ar (kun ét samlet valg)

- Frikadeller m/pommes frites

- Slotsburger serveret med pommes frites og dip
- Nuggets med pommes frites

- Pglser med pommes frites

- Fiskefilet med pommes frites

- Pandekager med vaniljeis og chokoladesauce

Natmad a 95,-

- Udvalg af europziske oste og pglsespecialiteter serveret med hjemmesyltede delikatessé

samt udvalg af brgd tilleeg 30,-

- Lune frikadeller med kold kartoffelsalat og syltede rgdbeder
- Byg selv hotdog med klassisk garniture

- Kold eller varm suppe efter sasonen
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